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PLONGEUR & AIDE CUISINIER (H/F)

Rejoignez-nous sur un circuit légendaire !

A propos de nous :

Le Panoramic Club, traiteur exclusif du Circuit Paul Ricard, allie le plaisir de la
gastronomie a I'’émotion et I'ambiance vibrante des courses.

UL RICA
Vos missions :
I Nous recherchons un plongeur & aide cuisinier (H/F) pour intégrer notre brigade.

Vous participez au bon déroulement du service :
e Assurer le nettoyage de la vaisselle, des ustensiles.et du matériel de cuisine ;
* Maintenir les locaux de plonge propres et'organises,;
o Respecter les régles d'hygiéne et de sécurité alimentaire(HACCP) ;
o Participer aux préparations culinaires de base ;
* Veiller a la propreté et au rangement de votre poste.

Profil recherché:

e Une premieres expérience en cuisine ou en\ restauration collective est
impérative;

e Rigueur, dynamisme, esprit d'équipe ;

e Sens des priorités et bonne résistance au rythme du service.

Nous rejoindre c‘est :

 Une équipe passionnée !

* Une politique sociale attrayante : mutuelle prise en charge anl00%, un accord
d'intéressement, des tarifs préferentiels, un acces aux événements + 2 badges
GUEST pour vos invités !

e Le plus: un cadre de travail unique'l

Nous proposons :

e Type de contrat: CDI

o Rémunération : 2100 € brut pour39h/semaine
Possibilité de temps partiel jusqu’a fin décembre 2026
e Période de prise de poste souhaitée : Septembre 2026

Envoyez votre CV a 'adresse suivante:
recrutement.cpr@circuitpaulricard.com

__________\\\\\
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